
Confecciona tu menú
Salón



Caseta Nova by Natxo Sellés es sin lugar a duda el lugar perfecto para realizar tu evento, 
contamos con un enorme salón acristalado donde la luz y las vistas son las protagonistas. Un lugar 
de ensueño rodeado de jardines y naturaleza para poder disfrutar en cualquier época del año.

Natxo Sellés gerente y chef galardonado con un Bird Gourmand Michelín y 1 Sol Repsol, cuenta 
con un equipo preparado para ofrecerte lo que necesites, haciendo que tu evento sea único y 
especial totalmente personalizado y adaptado a tus necesidades.

Sobre nosotros...



PRECIOS
1º SI ELIGES 3 ENTRANTES: 54€ 
2º SI ELIGES 4 ENTRANTES: 58€ 
3º SI ELIGES 5 ENTRANTES: 61€ 

AGUA, CERVEZA, REFRESCOS, VINO DE LA CASA Y CAFÉ INCLUIDOS

ELEGIR LOS ENTRANTES QUE DESEE PARA EL CENTRO
(EL PRECIO VARIA SEGÚN LA CANTIDAD DE LOS MISMOS)

CECINA BLACK ANGUS ( +1€)
TABLA DE QUESOS NACIONALES E INTERNACIONALES
ENSALADILLA RUSA CON ATÚN CONFITADO Y ENCURTIDO
PERICANA DE CAPELLÀ 
TERRINA DE FOIE MICUIT CON CACAO Y REMOLACHA  (+2€)
TOMATE DE TEMPORADA CON SALAZONES Y ENCURTIDOS
TARTAR DE ATÚN CON CREMA DE AJO  Y P.X. (+3€)
ENSALADA DE PERDIZ Y FOIE 
ENSALADA DE DE LA HUERTA (+2€)
CROQUETAS DE JABALÍ
CEVICHE DE CORVINA, MANGO Y CASTAÑA (+4)
PULPO A LA BRASA CON PURÉ DE PATATA Y MAYONESA DE PIMENTÓN (+3€)
BACALAO FRITO CON ALL Y OLI Y SALSA BRAVA 
MANITAS DE CERDO GUISADAS
MOLLEJA DE TERNERA A LA BRASA, CON SALSA DE MOSTAZA 
PATATITAS ASADAS CON ALL I OLI DE TOMATE SECO Y ACEITUNAS
TORREZNO CON MAYONESA DE ALCAPARRONES
ALBÓNDIGAS DE BOQUERÓN FRITAS (+2€)
BRIOCHE DE ANCHOA CON MANTEQUILLA DE BERENJENA AHUMADA (+2€)
COCA DE PICAÑA, MAYONESA DE ANCHOA, PISTACHO Y GUINDILLA 
CREMA DE SETAS, SETAS Y HUEVO DE OCA FRITO (+3)
QUISQUILLA S.P.M.
ALMEJAS A LA MARINERA 18€

PLATO PRINCIPAL (ELEGIR UNO PARA OFRECER EL DÍA DEL EVENTO)

RABO DE TORO GUISADO
SOLOMILLO A LA BRASA CON SETAS SALTREADAS Y SALSA CAFÉ PARÍS  (+4€)
PLUMILLA IBÉRICA A LA BRASA (+1€) 
BACALAO CONFITADO AL ALL CREMAT
CORVINA CON MIGAS Y VICHYSSOISE  (+2)
FIDEUÀ DE PEIX
CANELONES TRADICIONALES 
ARROZ DE PLUMA IBÉRICA  Y VERDURAS
ARROZ DEL “SENYORET”

POSTRE (ELEGIR UNO PARA EL DÍA DEL EVENTO)

SORBETE DE MANDARINA CON MERENGUE SECO
TARTA DE QUESO HORNEADA
MOMENTO DULCE DE CHOCOLATE
TORRIJA
TARTA DE CELEBRACIÓN



ENTRANTES

PATATAS
ACEITUNAS
JAMÓN
QUESO
CROQUETAS DE JAMÓN

PLATO

ARROZ DE POLLO
HAMBURGUESA CON PATATAS
PASTA
POLLO CON PATATAS

POSTRE

HELADOS

Menú niños

PRECIO: 33 €



Eventos Caseta Nova

Polígono 1 Partida 4 Número 1054, 03420
Castalla, Alicante

617 31 76 18 

eventos@casetanova.com
www.casetanovarestaurante.com 


