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Entrantes fríos

Jamón ibérico de bellota Valle de los Pedroches     24€

Tabla de quesos nacionales (5 variedades)  7€/pers      1    

Cecina de vaca Black Angus     24€

Ensaladilla rusa     11€     2, 12, 13, 9

Pericana de capellà      13€     9

Tomate con salazones y encurtidos               ½ 13,20€     18€      9,13
   
Ceviche de corvina mango y castaña     24€    9

Tartar de atún, crema de ajo, P.X y �or de loto frita      24€      7, 12, 9, 2
    
Steak tartar de vaca madurada  arroz in�ado y jerez     28€      2, 12

Brioche de anchoa con mantequilla de berenjena ahumada        4,5€ /ud     1, 3, 9 
  
Ensalada de la huerta       18€      12, 13
  
Ostras nº1 Nathalie & Sebastien      5€      6

Entrantes calientes

Flor de alcachofa con carbonara   5€ / ud   1, 2

Albóndigas d’aladroc         ½ 8€      16€   9, 4, 2

Molleja de ternera a la brasa con salsa mostaza y ceniza de tomillo     ½ 13,50€ 18€     1, 12, 13

Bacalao frito con salsa brava y all i oli       ½ 12€         18€     9, 1

Patatitas rio con dos all i oli      11€   1, 12

Pulpo braseado con patata y pimentón   22€     9, 1, 12

Crema de setas , setas salteadas, patata y huevo  24€      1, 2

Almejas a la marinera  20€    8, 12

Manitas de cerdo guisadas con callos   ½ 10€ 16€     12
   
Torrezno   ½ 9€ 12€     1

Croquetas de jabalí con romero y setas  3,5€/ud     1, 2, 12

Ravioli de codorniz y foie con salsa de escabeche  10€/ud         1, 2, 3, 12

Pasta

Canelones tradicionales con bechamel de parmesano y trufa       15€      1, 3

Fideuà de pescado         17€       6, 8, 9, 3

Fideuà de setas, carrillera y foie       24€     3
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Principales

Plumilla ibérica a la brasa 
Bacalao en all cremat
Canelones tradicionales
Fideua de peix 

Arroz meloso de carrillera y setas 
 Postre a elegir

34€ bebida no incluida

Elegir 3 entrantes ( a compartir en el 
centro)

Ensaladilla rusa 

Pericana de capellá
 
Tomate con salazones y encurtidos

Ensalada de la huerta 

Flor de alcachofa con carbonara
 
Almondigas de aladroc

Molleja de ternera a la brasa con salsa 
mostaza y ceniza de tomillo 

Bacalao frito con salsa brava y all i oli

Patatitas rio con dos all i oli

Manitas de cerdo guisadas con callos

Torrezno

Croquetas de jabalí con romero y setas 

MENÚ NATXO SELLÉSArroces secos 

Arroz de señoret   18€      6, 8, 9

Arroz de carabinero    28€       6, 8, 9

Arroz de rape, ajos tiernos y 
alcachofas   20€     6, 8, 9

Arroz de carrillera y setas   19€

Arroz de pluma y verdura   19€

Paella valenciana   19€

Arroces caldosos

Arroz meloso de carrillera y
setas   17€
  
Arroz meloso de manitas y 
garbanzos 17€     12

Arroz meloso de sepia y atún 19€      9, 8, 16

Arroz meloso de carabinero  28€       9, 8, 16

Pescado

Bacalao al “all cremat”      19€      6, 8, 9

Corvina, migas de pastor y 
vichyssoise   22€       9

Lenguado a la brasa  (s.p.m)      9

Pescado a la brasa (preguntar)     9

Carne 

Chuleta de vaca madurada LUISMI    90€/kg

Chuleta de vaca jersey NORTEÑOS   70€/kg
   
Rabo de vaca guisado  21€      12

Presa ibérica Joselito a la brasa con 
trinchat   25€      1, 13

Chuletitas de lechal fritas con ajetes  23€

Solomillo de vaca a la brasa con salsa 
Café París  26€     1, 12, 13

Postres

Flan de turrón 9€    1, 2, 4

Torrija caramelizada  8€     1, 2, 3

Tarta de limón y merengue 8€     1, 2, 3

Tarta de queso cremosa con crema de 
galleta  8€     1, 2
  
Maracuyá, coco y cacao 8€     1, 2

Momento dulce de chocolate 9€      1, 2

Sorbete de mandarina  8€    2

Helado de mantecao 6€     1, 2
  
Helado de turrón  6€      1, 2, 4

Helado de chocolate  6€     1, 2
**SERVICIO DE MESA 2,5€

10% IVA INCLUIDO
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