
ENTRANTES FRÍOS
Jamón ibérico Valle de los Pedroches 100% puro de bellota 24€        16€ ½ 
Cecina de vaca Black Angus  de  Norteños 22             14€ ½ 
Sobrasada de buey Discarlux  16€  11€ ½ 
Pericana de capellà  13€
Tabla de quesos nacionales        6€/pers
Terrina de foie micuit con café y remolacha          16€    11€ ½ 
Ensaladilla de rusa con anguila ahumada y un toque picante 11€
Tartar de atún rojo con ajoblanco de melón         24€
Marinera de anchoa del Cantábrico 4,5€/ud.
Ensalada de perdiz, mango y foie          18€
Tomate de temporada, con salazones y espuma de encurtidos      17€
Coca de salmón, calabaza y espuma de foie           17€           11€ ½
Ensalada de burrata, sardina ahumada y vinagreta de anacardos           18€
Ostras Gillardeau nº2        5€/ud.

DE LA DESPENSA
Mejillones en escabeche 
Berberechos al natural 
Papas fritas Narciso         3€ 
Aceitunas rotas         3€ 
Surtido de encurtidos        4€ 

ENTRANTES CALIENTES
Croquetas de jamón      3€ 
Calamares a la andaluza con sus salsas      18€  13€ ½ 
Papatitas asadas con all i oli de tomate seco y aceitunas negras            10€
Almóndigas de salmonete fritas con mayonesa de chipotle         16€ ( 8ud)    8€ (4ud)
Torrezno con alcaparrones           11€   8€ ½ 
Chistorra de Arbizu 11€
Manitas de cerdo guisadas con garbanzos 17€ 11€ ½ 
Pulpo a la brasa, puré de patata  y pimentón         22€
Bacalao frito con all i oli y salsa brava        16€           10€ ½ 
Molleja de ternera con salsa de mostaza      17€             12€ ½ 
Huevos frito de oca con setas a la carbonara y chirivía   25€ 

Tenemos información sobre alérgenos a disposición del consumidor según Rg. 1169/2011 10% IVA INCLUIDO
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DE CUCHARA
Arroz caldoso de atún y calamar         17€
Arroz meloso de manitas de cerdo 17€
Arroz caldoso de costillas          16€
Canelones tradicionales con bechamel de 
parmesano y trufa       15€

EN PAELLA 
Fideua de pescado 000         17€
Arroz de salmonetes      19€
Arroz de carabinero     28€
Paella de pollo de corral            19€
Arroz de costillas y garbanzos      16€
Arroz de señoret  18€
( mín 2 pers y máx. 1 arroz cada 6 pers. )

PESCADO 
Lenguado a la brasa      s.p.m
Bacalao  con�tado,  espinacas salteados y crema 
de parmesano       17€
Lubina a la sal (mín 2 pers)        s.p.m 
Corvina asada, patatitas a lo pobre y salsa 
tártara       21€

CARNE 
Solomillo de vaca  a la brasa con setas 
salteadas      25€ 
Solomillo de vaca a la brasa con foie  27€
Rabo de toro guidado    21€
Chuletón de vaca madurada  90€/kgr
Chuleta de vaca madurada Jersey        70€/kgr
Chuletitas de lechal fritas con ajetes        23€
Presa ibérica Joselito a la brasa   45€ pieza de 700gr 

Elegir 3 entrantes ( a compartir 
en el centro )
Ensaladilla rusa 
Tomate con salazones
Pericana de capellà 
Tabla de quesos 
Molleja a la brasa 
Chistorra 
Patatitas 
Croquetas de jamón

MENÚ PICAETA

Ensaladilla rusa 
Tomate con salazones
Pericana de capellà
Patatitas 
Chistorra 
Molleja a la brasa  

Principales
Arroz costillas
Arroz caldoso de atún y calamar
Canelones tradicionales 
Bacalao con�tado 
Plumilla ibérica a la brasa

Postre a elegir

TAMBIÉN PUEDES ELEGIR UNO DE NUESTROS MENÚS

32€ bebida no incluida

Tenemos información sobre alérgenos a disposición del consumidor según Rg. 1169/2011 10% IVA INCLUIDO

Postre a elegir

30€ bebida no incluida 

MENÚ NATXO SELLÉS
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