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FORMA DE PAGO

+ Enla firma del contrato 300€ en concepto de reserva

- E160 % del precio una semana antes del evento

- Elrestante40 % en los tres dias siguientes a la celebracion del evento, descontandose
en ese momento la suma de 300 euros entregada como reserva

10% DE IVA NO INCLUIDO EN TODO EL DOSIER



EMPECEMOS CON BUEN

COCTEL1
CIERVIEZAS NEFNESGES AG U
APERITIVOS

OLIVAS Y PAPAS

COCA FOCACCIA, MAYONESA DE ANCHOA, SARDINA
AHUMADAY CENIZA DE ACEITUNA

BUNUELOS DE BACALAO CONALL | OLI'Y CRUJIENTE
DE SU PIEL

CAZUELITAS DE PERICANA CON CAPELLA

PRECIO 14€

COCTEL 2
CERVEZASEEEFRESCESHFEEIsi
APERITIVOS
@B ESNAPAPAS
ENSALADILLA RUSA CONANGEI SIS IR
CORIE DE FOIE CONSMENM BRI
HUMMUS CON MANZANA Y BASEIESEEaSIEINAD T

CROQUETAS DE JAMON

PRECIO 16€

PREGUNTANOS POR NUESTRAS MESAS TEMATICAS Y SHOWCOOKING




MENUS

MENU 1

ENSALADILLA DE CHATKA CON CHIPS DE YUCA
PERICANA DE CAPELLA

CROQUETAS DE JAMON

REERERETL A BRASA CON PU RE DE PATATA Y MAYONESA DE
PIMENTON

PRINCIPAL A ELEGIR
MERLUZA A LAVASCA
RABO DE TORO GUISADO CON PATATAS FRITAS

POSTRE

LAZOS FRITOS CON CREMA DE VAINILLAY HELADO DE

CHOCOLATE

PRECIO 50€

MENU 2

JAMON IBERICO Y QUESO MANCHEGO

ENSALADA DE TOMATE CON SALAZONES

ALBONDIGAS DE SALMONETE CON MAYONESA DE CHIPOTLE
TORREZNO

PRINCIPAL A ELEGIR

LUBINA CON COSTRON DE FRUTOS SECOS Y FALSO
RISOTTO DE VERDURA

PLUMILLA IBERICA A LA BRASA CON TRINCHAT, SALSA
DE ESPECIAS Y CENIZA DE TOMILLO

POSTRE

COULAND DE CHOCOLATE CON HELADO DE VAINI-
LLA

PRECIO 56€



MENUS

MENU 3
CECINA DE VACA BLACK ANGUS

ENSALADA DE PERDIZ, MANGO Y FOIE

ROYAL DE FOIE CON SETAS ESCABECHADAS Y GELEE DE PX.

CHIPIRONES A LA ANDALUZA CON MAYONESA NEGRA
MOLLEJA DE VACA BRASEADA CON SALSA DE MOSTAZA
PRINCIPAL A ELEGIR

PRESA IBERICA A LA BRASA CON TRINCHAT, SALSA DE
ESPECIAS Y CENIZA DE TOMILLO

CORVINA ASADA CON SETAS AGRIDULCES Y ESPUMA
DE REMOLACHA

POSTRE

BUNUELOS, CREMA DE CANELA Y HELADO DE CHOCO-

LATE

PRECIO 58€

MENU 4

JAMON IBERICO Y QUESO MANCHEGO

TARTAR DE SALMON CON SALSA DE CENIZA DE CEBOLLA
ROYAL DE FOIE CON SETAS ESCABECHADAS Y GELEE DE PX.

BACALAO FRITO CON ALL FOLI'DE BERENJENA A LA LLAMA

PRINCIPAL A ELEGIR

ARROZ DEL SENYORET

ARROZ MELOSO DE CARRILLERAY SETAS
POSTRE

TORRIJA FRITA CON SALSA DE CHOCOLATE Y HELADO
DE VAINILLA

PRECIO 60€



MENUS

MENU 5 MENU 6

ENSALADILLA DE CHATKA CON CHIPS DE YUCA CECINA DE VACA BLACKANGUS

TOMATE, QUESOTFRES IS NCURTIDOS TOMATE CON SALAZONES Y ENCURTIDOS

PERICANA DE CAPELLA B OURE QN S [ AS FSCABECHADAS Y GELEE DE PX.
CROQUET:

VENTRESCA DE ATUN A LA BRASA

PRINCIPAL A ELEGIR

MELOSO DE CARRILLERA CON SALSAS DE CACAQ Y

ESPUMA DE PATATA TRUFADA
L

'BACALAO EN SUQUET

_‘h

POSTRE
POSTRE

Q TIRAMISU

TARTA DE QUESO HORNEADA

PRECIO 52€




BODEGA

VINO BLANCO
MELIOR (BODEGA MATARROMERA) DO RUEDA. VERDE]O
MARNES (BODEGAS XALO) DO ALICANTE
LEGARIS SAUVIGNON BLANC DO, RIBERA DEL DUERO
ENRIQUE MENDOZA CHARDONNAY DO ALICANTE + 2€

MAR DE FRADES DO RIAS BAIXAS ALBARINO +4€

VINO TINTO

VINA POMAL CRIANZA (BODEGAS BILBAINAS)
DO RIOJA TEMPRANILLO

LEGARIS ROBLE (BEODEGAS [ EGARIS)
DO RIBERA DEL DUERO. TEMPRANILLO

FINCA SELLES DO ALICANTE MONASTRELL

PASION DE BOBAL DO UTIEL REQUENA +2€

VINA SASTRE DO RIBERA DEL DUERO, TEMPRNILLO +3€
CAVA

DOMINIO DE LA VEGA
ANNA DE CODORNIU BLANC DE BLANCS

PERE VENTURA ROSE +3¢

DE REVENTOS | BLANC +4




TAMBIEN DE-
BES SABER....

« Los menus incluyen diseno personalizado e

impresion de minutas, seating y meseros

- T cuidadora ninos 120€ (5 horas)

e Barra libre ce bebidas estandar 13€ / pers (3h.)

* No seincluye Dj adornos florales, transporte,
carpa.




Eventos Caseta Nova Restaurante Natxo Sellés

Poligono 1 Partida 4 Numero 1054, 03420 Calle Marfa Carbonell,3 - 03820- Cocentaina Alicante

Castalla, Alicante
965591738 /67067 42 44

617/ 317618
restaurantenatxoselles.com

eventos@restaurantenatxoselles.com iInfo@restaurantenatxoselles.com






