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CONÓCENOS
Natxo Sel lés ,  galardonado con un Bird Gourmand

Michel ín  y  1  Sol  Repsol  cuenta con un equipo

preparado para ofrecerte todo lo que necesi tas ,

haciendo que tu  evento sea único e inolv idable

totalmente personal izado y adaptado a tus

necesidades .

La dis tancia no es   un problema,  nuestra

organizadora de eventos te asesorará en todo

momento y  te ofrecerá las  mejores opciones .



O P C I O N E S  V I N O S  D E
H O N O R

Almendras y  aceitunas
Embut idos con pan de cr i s tal
Cazuel i tas  de per icana
Tosta de cebol la en
escabeche
Bik in i  de crema trufada
Marinera de salmón

O P C I Ó N  1

O P C I Ó N  4
O P C I Ó N  3

O P C I Ó N  2

Jamón al  corte
Mesa de quesos
Focaccia de sardina ahumada
Mini  cazuel i ta de hummus ,
manzana y bacalao
Ajoblanco de melón y  mojama
Buñuelos  de bacalao
Morci l la de arroz f r i ta
Mini  burger de vaca madurada
Trufas
Rocas

Mesa quesos
Per icana
Marinera
Coca bonito
Corte de Foie
Bacalao f r i to
Br ioche papada
Financier
Tarta de queso

Coca de pis to y  bonito
Maíz f r i to ,  guacamole y
salmón
Brioche de pastrami
Salmoirejo ,  jamón y huevo
Rol l i to vegetal
MIni  croquetas de jamón
Pepito roast  beef  con pimiento
fr i to3 5  E U R O S  I V A  N O  I N C L U I D O

3 7  E U R O S  I V A  N O  I N C L U I D O

4 2  E U R O S  I V A  N O  I N C L U I D O

4 7  E U R O S  I V A  N O  I N C L U I D O



A G U A ,  R E F R E S C O S ,
C E R V E Z A ,  V I N O
T I N T O  Y  V I N O
B L A N C O

I N C L U Y E
M O N T A J E  Y
D E S M O N T A J E
M E N A J E
S E R V I C I O

* C O N S U L T A R  M Í N
C O M E N S A L E S  Y
D I S T A N C I A .  P U E D E
V A R I A R  E L  P R E C I O


