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CONÓCENOS
Natxo Sel lés ,  galardonado con un Bird Gourmand

Michel ín  y  1  Sol  Repsol  cuenta con un equipo

preparado para ofrecerte todo lo que necesi tas ,

haciendo que tu  evento sea único e inolv idable

totalmente personal izado y adaptado a tus

necesidades .

La dis tancia no es   un problema,  nuestra

organizadora de eventos te asesorará en todo

momento y  te ofrecerá las  mejores opciones .



M E N Ú S  E N  M E S A

O P C I Ó N  1
Corte de foie
Tartar  de salmón
Bacalao f r i to
A elegir

Arroz meloso de carr i l lera y
setas
Arroz meloso de calamar y
gambón

Postre
Tarta de queso horneada
con crema y pis tacho 

O P C I Ó N  2

Ensaladi l la con ventresca y
chips
Buñuelos  de bacalao con al l  i
o l i
Rol l i to vegetal  con salsa
agridulce
A elegir

Suquet  de bacalo con
costrón
Raviol i  de carr i l lera de
ternera,  espuma de patata
trufada y su  jugo

Postre
Lazos f r i tos ,  crema de
canela y  helado de
chocolate



M E N Ú  C Ó C T E L + M E S A + P L A T O

O P C I Ó N  1
Cóctel

Br ioche de pastrami
Tosta de cabal la
Per icana

Mesa
Ensalada patata rate
Pulpo a la brasa con puré

Pr incipal  a e legir
F ideuá 000
Guiso de manitas

Postre
 Buñuelos ,  crema de vain i l la
y helado de leche
merengada

O P C I Ó N  2
Cóctel

Salmorejo
Coca de sardina
Br ioche de papada

Mesa
Ensalada de perdiz  y  fo ie
Buñuelos  de bacalao con
al l  y  o l i

Pr incipal  a e legir
Taco de vacuno guisado
con salsa
Bacalao grat inado con
pisto

Postre
Sopa de turrón

O P C I Ó N  3

Cóctel
Mini  cazuela de hummus con
bacalao
Coca de maíz y  salmón
Pepito roast  beef

Mesa
Marinera anchoa
Bacalao f r i to con al l  i  o l i
de berejena

Pr incipal  a e legir
P lumi l la ibér ica braseada
Merluza a la vasca

Postre
Tarta de manzana cal iente



M E N Ú  C Ó C T E L +  P R I M E R  Y  S E G U N G O  P L A T O

O P C I Ó N  1
Cóctel

Corte de jamón
Coca sardina
Buñuelos  de bacalo

Pr imer plato
Raviol i  de bogavante

Segundo plato
Solomi l lo  de vaca a la
brasa con salsa Café Par is

Postre
Maracuyá,  coco y cacao

O P C I Ó N  2
Cóctel

Tosta de cabal la en
escabeche
Bik in i  con crema de queso
trufado

Pr imer plato
Canelón con crema trufada
y parmesano

Segundo plato
Lomo de lubina,  fa lso
r i sotto y  salsa de galeras

Postre
Torr i ja con crema
caramel izada




